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Un percorso degustazione 
di 4 portate con 4 abbinamenti Vini

Un percorso degustazione 
di 4 portate con 4 abbinamenti Vini

PRENOTA IL TUO TAVOLO
Piazza Garibaldi, 1 - Parma

SCOPRI IL NOSTRO MENU

&

50€

COPERTO INCLUSO - BEVANDE AGGIUNTIVE ESCLUSECOPERTO INCLUSO - BEVANDE AGGIUNTIVE ESCLUSECOPERTO INCLUSO - BEVANDE AGGIUNTIVE ESCLUSE

A PARTIRE DALLE ORE 20:00



ANTIPASTO
Vitello tonnato con salsa d'arrosto, fiori di cucunci e rucola

cristallizzata 

 FULVIO BEO ROSÈ METODO CLASSICO
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SECONDO
Guancia di manzo cotta a bassa temperatura, fondo bruno,

fungo galletto e quenelle di patata alla paprika 

 PUNTA 470 AMARONE DELLA VALPOLICELLA
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DESSERTDESSERT
Torta cioccolatina con crema chantillyTorta cioccolatina con crema chantilly

LA PERLARA - RECIOTO DI SOAVELA PERLARA - RECIOTO DI SOAVE
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PRIMO
Mezzo pacchero con ragù di coniglio, mirepoix di verdure e

fonduta di parmigiano 30 mesi 

RIO ALBO VALPOLICELLA
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