
LA DUCHESSA

DESSERTS & LIQUORI



Ogni dolce nasce nella nostra cucina ed è
preparato artigianalmente, con passione, 
precisione e un pizzico di vanità.

Alla Duchessa, il finale non è mai un dettaglio:
è un momento da ricordare.

Che sia una fetta soffice, una coccola cremosa o un 
peccato mignon da gustare in punta di cucchiaino, 
ogni dolce racchiude la cura di chi non si acconten-
ta del buono… ma cerca il perfetto.

Scegli il tuo. 
La Duchessa è già pronta a servirlo con un sorriso.

Buon fine past� e 

Grazie per averci scelt�
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LA CORTE DEI PECCATI

�  ENGLISH MENU



SONO TU�I ARTIGIANALI

CACIO BAVARESE
Il dolce preferito da nobili, vescovi… e buongustai.
Antico dessert parmense, soffice e cremoso, amato persino da Giuseppe Verdi.
Una ricetta di altri tempi, capace ancora oggi di far cadere in tentazione... chiunque!

Preparato con creme morbide a base di tuorli sodi, burro, zucchero, cioccolato,
amaretti e un tocco di liquore, il tutto racchiuso da savoiardi. 5,5

COPPA DUCHESSA
Un trionfo di dolcezza e golosità, degna del suo titolo! Cremosa, croccante,
irresistibile.

Gelato al fiordilatte con Nutella®, cioccolato croccante, panna montata, topping al
 cioccolato e granella di nocciole. 5

COPPA NAPOLEONE
Delicata ma decisa, con quel tocco salato che conquista.

Gelato al fiordilatte, topping al caramello salato, panna montata e granella di
nocciole. 5

I NOSTRI DOLCI

PREPARATI DAI NOSTRI CHEF
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LA SBRISOLONA
accompagnata con crema pasticcera di nostra produzione. 6
Te la consigliamo accompagnata da uno con nostri Passiti

TIRAMISU’
Cremoso, profondo, avvolgente

Savoiardo inzuppato nel caffè, avvolto da crema al mascarpone con crumble al cacao 
fatto a mano e servito con una spolverata cacao. 5

TORTA CIOCCOLATINA
Morbida, intensa, indimenticabile. 

Torta con burro fresco, uova, farina e cioccolato fondente, servita con crema 
pasticciera. 5,5

TORTA SUSANNA
Un dolce che racconta la festa.

Classica crostata parmigiana con guscio di frolla friabile, cuore di crema alla ricotta e 
ganache al cioccolato fondente.5

PROFITEROLE DI PIZZA
Un’esplosione di golosità,

Panpizza fritto ricoperto da Nutella®, granella di nocciole e zucchero a velo. 4

LE TENTAZIONI...
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DELIZIA AL LIMONE
Fresca, profumata, elegante.

Pan di spagna al limone, ricoperto da una vellutata crema al limone, liquore al 
limoncello, zest e lamponi freschi. 5,5

PANCAKE ALLA NUTELLA®

Un piccolo peccato di gola

Soffice pancake servito con Nutella® e una leggera spolverata di zucchero a velo. 6

MACEDONIA  DI FRUTTA
Frutta fresca di stagione. 4

MACEDONIA CON GELATO FIORDILATTE 
Frutta fresca di stagione accompagnata da una pallina di gelato. 5

GELATO AL FIORDILATTE.  3

LE TENTAZIONI
CONTINUANO... 
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COPPETTA AL BAILEYS®

Un piccolo piacere dal cuore cremoso e dal carattere deciso.

Gelato al fiordilatte, Baileys Irish Cream®, panna montata, topping al cioccolato, 
granella di nocciole. 4

COPPETTA AL CARAMELLO SALATO
Un equilibrio perfetto tra dolcezza e carattere. 

Gelato al fiordilatte con topping al caramello salato, panna montata e granella 
di nocciole. 4

COPPETTA ALLA NUTELLA®

Una piccola coccola pensata per i più golosi.

Gelato al fiordilatte, panna montata, cioccolato croccante e topping alla Nutella® e 
granella di nocciole. 4

COPPETTA LOTUS®

Crunch, cremosità e un profumo speziato che conquista.

Gelato al fiordilatte con crema di cioccolato, crumble di biscotti Lotus®, panna mon-
tata, granella di nocciole, topping al cioccolato e biscotto Lotus®. 4

SORBETTO AL LIMONE/SORBETTO AL CAFFE’  

Il finale fresco e delicato che stavi cercano . 4

MIGNON
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VINI DA DESSERT
CA’ RUGATE- PERLARA RECIOTO DI SOAVE DOCG - 50ml
Veneto: Colore giallo dorato. Profumo intenso, persistente, floreale e fruttato di uva 
sultanina, fico secco e noce, arricchito da una nota speziata. Intenso e persistente 
anche al palato. 5

AUDARYA - BISAI - 50 ml
Sardegna: Giallo dorato brillante, con profumi di fiori gialli, miele di lavanda, frutta 
matura e sentori mediterranei. Al palato è dolce ma fresco, con buona morbidezza e 
aromi fini e persistenti. Un passito equilibrato, brioso e piacevolmente armonico. 5

RHUM
DON PAPA BAROKO
Rum filippino morbido e dolce, con note di vaniglia, miele e frutta candita. 5

DON PAPA MT KANLAON RUM
Rum filippino fruttato e fresco con note di vaniglia, miele e frutta candita. 5

ZACAPA GRAN RISERVA
Rum guatemalteco invecchiato con metodo solera, elegante e complesso, con sentori di 
cacao, spezie e caramello. 6

SANTA TERESA 1796 SOLERA
Rum venezuelano strutturato e vellutato, con aromi di frutta secca, cuoio e legno 
tostato. 9

BARCELO’ BLANCO
Rum dominicano secco e fresco, ideale per miscelazione, con leggere note vegetali e 
agrumate. 5

BARCELO‘ DORADO
Rum ambrato dai toni morbidi e rotondi, con sfumature di vaniglia e legno dolce. 5 
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GRAPPE
CASTAGNER FUORICLASSE MORBIDA DI PROSECCO. 3
CASTAGNER FUORICLASSE SECCA DI MOSCATO. 3
CASTAGNER FUORICLASSE SECCA DI AMARONE. 3
CASTAGNER FUORICLASSE SECCA NERA. 3
CASTAGNER FUORICLASSE ORO BARRIQUE. 3

WHISKY
BULLEIT BOURBON
Bourbon americano dal gusto speziato, morbido e persistente. 5

BULLEIT RYE
Rye whiskey deciso e secco, con note di spezie, vaniglia e miele. 6

COAL ILA 12 YEARS OLD
Scotch torbato dell’isola di Islay, elegante e affumicato. 8

LAGAVULIN 16 YEARS OLD
Iconico Islay whisky, ricco e intenso, dal carattere fortemente torbato. 9

NIKKA FROM THE BARREL
Whisky giapponese complesso e potente, con note di frutta secca e spezie. 6

OBAN 14 YEARS OLD
Scotch single malt elegante, con sfumature marine, fruttate e leggermente affumicate. 7

JACK DANIEL’S
Tennessee whiskey morbido e rotondo, con note di vaniglia e caramello. 4
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AMARI
MONTENEGRO.  3,5

BRANCAMENTA 3,5

FERNET BRANCA 3,5

AMARO DEL CAPO 3,5

AVERNA. 3,5

AMARETTO DI SARONNO. 3,5

ANIMA NERA. 3,5

COINTREAU. 3,5

JAGERMEISTER. 3,5

UNICUM ZWACK. 3,5

BRAULIO. 3,5

PETRUS BOONEKAMP. 3,5

JEFFERSON - Amaro Importante. 3,5

BAILEYS. 3,5

BRANDY VECCHIA ROMAGNA. 3,5

COGNAC MARTELL. 3,5

SAMBUCA. 3,5

BARGNOLINO. 3,5

LIMONCINO. 3

NOCINO. 3,5

BABA RE’. 3,5
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Tutti i prezzi sono da intendersi in Euro

Informiamo i nostri ospiti che i piatti serviti possono contenere allergeni, per 
informazioni in merito, il personale di sala è a vostra disposizione. e potete 
domandare loro l’elenco allergeni dei singoli piatti presenti sul Menù.

E’ inoltre molto importante segnalare qualsiasi allergia/intolleranza al 
nostro personale.

CAFFE NORMALE / DECAFFEINATO  2 

CAFFE CORRETTO .  2,5

CAFFE AFFOGATO CON PALLINA DI GELATO .  3

CAFFE SHAKERATO .  3,5

CAFFE�ERIA

ALLERGENI
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Raccontaci come hai 
trascorso la tua esperienza.

Lasciaci un tuo parere



CAFFE�ERIA

LA DUCHESSA


