
LA DUCHESSA

LA SELEZIONE
Esclusiva

Una selezione di piatti speciali 
pensati dalla nostra cucina

�  ENGLISH MENU



Battuta di Chianina
Battuta di Chianina con maionese alle acciughe, fiore di cucunci e cipolla caramellata. 17

PERFETTO ANCHE COME SECONDO PIATTO

Uovo dal cuore morbido
Uovo cotto a bassa temperatura, servito su purè di patate, con funghi finferli saltati e fondo bruno. 15

Tartare di Gambero Rosso di Mazara
Tartare di Gambero Rosso di Mazara del Vallo con carpaccio di finocchio e arance. 20

ANTIPASTI

Tagliatelle ai Funghi e Fondo Bruno
Tagliatelle fatte in casa da noi con funghi finferli* e fondo bruno. 16

Tagliatelle Cacio e Pepe di mare
Tagliatelle fatte in casa da noi con Pecorino Romano, pepe nero macinato al momento e battuta di 
gambero rosso di Mazara del Vallo. 20

PRIMI PIA�I

La Nobile
Fuori Forno:  
• Stracciatella
• Gocce di concentrato di pomodoro
• Parmigiano reggiano DOP 24 Mesi
• Carciofo con Gambo
• Prosciutto Cotto Branchi Alta Qualità. 13

PADELLINO

Filetto di Maiale
Filetto di maiale laccato con senape e miele millefiori accompagnato da un cremoso di patata. 21

SECONDI PIA�I

ESPERIENZA DI GUSTO IN DOPPIA COTTURA
Vapore e Forno

IMPASTO PIZZA: di segale  studiato per chi cerca equilibrio 
senza rinunciare al piacere.


